


À  L A  C A R T E

ŞARKÜTERİ TABAĞI // CHARCUTERIE PLATE 980.00
İthal Peynir ve Fümelenmiş Et Çeşitleri
Import Cheese and Smoked Meat Varieties

BRUSCHETTA RICOTTA ÇİLEK // BRUSCHETTA RICOTTA STRAWBERRY 170.00
Ricotto Kreması, Çilek Marmelatı, Çörekotu, Maldon Tuz, Zeytinyağı
Ricotta Cream, Strawberry Marmalade, Black Cumin, Maldon Salt, Olive Oil

BRUSCHETTA GORGONZOLA 240.00
Armut Chatney, Bal, File Badem, Maldon Tuzu
Pear Chutney, Honey, Almond Filet, Maldon Salt

BURRATA  350.00
Zeytin Salatası, Nar Taneleri, Çıtır Nane Yaprakları
Olive Salad, Pomegranate Arils, Crispy Mint Leaves

STEAK TARTAR   380.00
28 Gün Kurutulmuş Bonfile, Bıldırcın Yumurtası,Kapari, Hardal, Zeytinyağı, Hardal Tohumu
28 Days Dry Aged Tenderloin, Quail Eggs, Capers, Mustard, Olive Oil, Mustard Seed

DANA CARPACCIO // BEEF CARPACCIO 420.00
Trüflü Çıtır Ekmek, Parmesan Tuil, Vanilyalı Mayonez, Balzamik Havyarı
Truffled Crispy Bread, Parmesan Tuile, Vanilla Flavoured Mayonnaise, Balsamic Caviar

ŞAMPANYALI KARİDES CEVICHE // CHAMPAGNE SHRIMP CEVICHE 520.00
Mavi Kuyruk Karides, Baharatlı Ekmek Kıtırı, Trüflü Mayonez, Narenciye Havyarı
Blue Tail Shrimp, Spicy Bread Crumbs, Truffle Mayonnaise, Citrus Caviar

PROSCIUTTO PARMA   580.00
Stracciatella Peyniri, Trüf Mantarı, Balsamik Havyarı, Kurutulmuş Domates
Stracciatella Cheese, Truffle Mushroom, Balsamic Caviar, Dried Tomatoes

AHTAPOT CARPACCIO // OCTOPUS CARPACCIO 550.00
Zeytinyağı Limon Sos, Kapari, Nar Tanesi, Frenk Soğan, Balsamik Havyarı
Olive Oil Lemon Sauce, Capers, Pomegranate Arils, Chives, Balsamic Caviar

EGE MEZELERİ // AEGEAN APPETIZERS PLATE 450.00
4 Çeşit Mevsim Mezesi
Four Kinds of Seasonal Appetizers

BRIE PEYNİRİ   // BRIE CHEESE 290.00
Armut Chatney, Kavruk Fındık Kırığı, Frenk Üzümü
Pear Chutney, Roasted Hazelnut Crumbs, Blackcurrant

ÇITIR SOMON TOPU  // CRISPY SALMON BALL 270.00
Hardallı Hollandez Sos, Topiko Hayvarı
Mustard Hollandaise Sauce, Tobiko Caviar

IZGARA AHTAPOT BACAĞI  // GRILL OCTOPUS LEG *Lütfen Servis Ekibimizden 
Patates Pave, Mikro Filizler    Bilgi Alınız.
Potato Pave, Microgreens *Please ask for price

IZGARA KUŞKONMAZ  // GRILLED ASPARAGUS 350.00
Parmesanlı Hollandez, Siyah Sarımsak Kreması, İsli Tuz
Parmesan Hollandaise, Black Garlic Cream, Smoked Salt

YUNAN USULÜ BABY KALAMAR KIZARTMASI  // GREEK BABY SQUID FRIED 320.00
Fesleğenli Tartar Dip Sos
Basil Tartar Dipping Sauce

KIZARMIŞ DENİZ MAHSÜLLERİ  // FRIED SEAFOOD 580.00
Sütte Kabak, Sütte Patates, Kardies, Kalamar Kızartması Acılı Domates Sos, Tartar Sos
Marinated Zucchini And Potato, Shrimp, Fried Calamari, Hot Tomato Sauce, Tartar Sauce

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR           COLD APPETIZERS

SICAK BAŞLANGIÇLAR           HOT APPETIZERS

%10 servis bedeli alınacaktır. // 10% service free will be charged.

Acı // Hot Alkol içerir // Contains Alcohol Vejetaryen // Vegetarian

Domuz Eti // Pork Taş Fırın & Odun Ateşinde  // In Wood-Fired Stone Oven



SALATALAR       SALADS

PİRPİRİM SALATASI // PURSLANE SALAD 270.00
Karpuzlu Rokfor Kreması, Semizotu, Kuzu Kulağı, Çilek, Çörek Otu
Watermelon with Roquefort Cream, Purslane, Curled Dock, Strawberry, Black Cumin

İSTANBUL SALATASI  // ISTANBUL SALAD 270.00
Kırmızı Soğan, Pembe Tarla Domatesleri, Maydanoz, Fesleğenli Ricotta Peyniri Susam
Red Onion, Pink Field Tomatoes, Parsley, Ricotta Cheese with Basil, Sesame

AHENK // HARMONY 320.00
Renkli Çanakkale Domatesleri, Bademli Zeytin, Ricotta Kreması, Frenk Soğan, 
Sızma Zeytinyağı, Glaze Balsamik, Nar Suyu 
Colored Canakkale Tomatoes, Olives with Almond, Ricotta Cream, Chives,
Extra Virgin Olive Oil, Balsamic Glaze, Pomegranate Juice

PROSCIUTTO PARMA SALATASI  // PROSCIUTTO PARMA SALAD 550.00
Roka, Kuşkonmaz, Izgara Nektarin, Parmesan Çıtırları, Slice Kavun, Hardallı Zencefil Turşusu
Arugula, Asparagus, Grilled Nectarines, Parmesan Crisps, Melon Slices, Ginger Pickles With Mustard

KARPUZ-KAVUN-SEMİZOTU ÜÇLEMESİ  // TRILOGY 280.00
Semiz Otu, Kuzu Kulağı, Slice Kavun, Karpuz, Çilek Sirkesi, Haşhaş, Helva Köpüğü
Purslane, Curled Dock, Melon Slices, Watermelon, Strawberry Vinegar, Poppyseeds, Foam Halva 

ENGİNARLI KUŞKONMAZ SALATASI  // ASPARAGUS ARTICHOKE SALAD    480.00
Taze Yeşil Kuşkomaz, Enginar, Parmesan Peyniri, Kuzu Kulağı, Reyhan Yaprakları
Fresh Green Asparagus, Artichoke, Parmesan Cheese, Curled Dock, Basil Leaves

FRENZA 450.00
Stracciatella Peyniri, Konfi Çeri Domates, Fesleğen Balsamik Havyarı, Acı Biber Yaprakları Zeytinyağı
Stracciatella Cheese, Confit Cherry Tomato, Basil Balsamic Caviar, Hot Pepper Leaves, Olive Oil

ENGİNAR & PROSCIUTTO PARMA // ARTICHOKE & PROSCIUTTO PARMA 720.00
Parmesanlı Enginar Salsa, Prosciutto Parma, Roka
Artichoke Salsa with Parmesan, Prosciutto Parma, Arugula

SOMON FÜME  // SMOKED SALMON 550.00
Fesleğenli Labne Peyniri, Rakula, Somon Füme, Parmesan, Renkli Çeri Domatesler, Kapari Karpuzu, Zeytinyağı
Basil Labneh Cheese, Racula, Smoked Salmon, Parmesan, Colorful Cherry Tomatoes, Caper Berries, Olive Oil

BRESAOLA & İSLİ PAPRİKA PATATES PİZZA  // BRESAOLA & SMOKED PAPRICA POTATO   630 .00
Fresh Manda Mozzaarella, Gorgonzola, Bresaola, İsli Paprika Patates, Rakula
Fresh Buffalo Mozzarella, Gorgonzola, Bresaola, Smoked Paprika Potatoes, Racula

PİZZALAR        PIZZAS  

MİDYE DOLGULU AGNOLOTTI // MUSSEL STUFFED AGNOLOTTI  480.00
Beyaz Şarap Soslu
With White Wine Sauce

TAGLIOLINI TARTUFO 940.00
Trüf Mantarlı Parmesanlı Tagliolini
Truffled Tagliolini with Parmesan

AGLIO OLIO E PEPERONCINO  340.00
Zeytinyağlı Sarımsak Acı Biber Parmesan
Garlic Olive Oil, Hot Pepper, Parmesan

İSTAKOZLU MÜREKKEPLİ TAGLIOLINI // LOBSTER TAGLIOLINI NERI Lütfen Servis Ekibimizden 
Yarım istakoz Hafif Acılı Domates Soslu Tagliolini Neri Bilgi Alınız.

Half Lobster, Tagliolini Neri with Mild Spicy Tomato Sauce *Please ask for price

FETTUCINE PORCINI   520.00
Porcini Mantarı, Beyaz Şarap, Krema, Maydanoz
Porcini Mushrooms, White Wine, Cream, Parsley

DANA YANAKLI SPAGHETTİ  660.00
6 Saat Fırınlanmış Dana Yanak, Maydanoz
6-Hour Baked Beef Cheek, Parsley

DENİZ MAHSULLÜ RISOTTO // SEAFOOD RISOTTO  780.00
Vongole, Karides, Scampi, Baby Ahtapot, Kara Midye, Fesleğen, Domatesli Risotto
Vongole, Shrimp, Scampi, Baby Octopus, Mediterranean Mussel, Basil, Risotto with Tomato

PORCINI MANTARLI RISOTTO // PORCINI MUSHROOMS RISOTTO  540.00
Porcini Mantarı, Porcini Kreması, Tereyağı, Parmesan, Maydanoz
PPorcini Mushroom, Porcini Cream, Butter, Parmesan, Parsley

KARİDESLİ PAELLA // SHRIMP PAELLA 2.400.00
Jumbo Karidesli İspanyol Pilavı
Spanish Rice with Jumbo Shrimp

MAKARNALAR VE RISOTTOLAR        PASTAS AND RISOTTOS

%10 servis bedeli alınacaktır. // 10% service free will be charged.

Acı // Hot Alkol içerir // Contains Alcohol Vejetaryen // Vegetarian

Domuz Eti // Pork Taş Fırın & Odun Ateşinde  // In Wood-Fired Stone Oven

%10 servis bedeli alınacaktır. // 10% service free will be charged.

Acı // Hot Alkol içerir // Contains Alcohol Vejetaryen // Vegetarian

Domuz Eti // Pork Taş Fırın & Odun Ateşinde  // In Wood-Fired Stone Oven



LANGUSTINE

İSTAKOZ // LOBSTER

KRAL YENGEÇ // KING CRAB

JUMBO KARİDES // JUMBO SHRIMP

İSTİRİDYE // OYSTER

VONGOLE

SİYAH MİDYE // MEDITERRANEAN MUSSEL

KİDONYA // CLAM

KARAVİDA 

NARENCİYE SOSLU LEVREK IZGARA 650.00
// GRILLED SEABASS WITH CITRUS SAUCE 
Baby Havuç, Kuşkonmaz, Edemame İçi, Narenciye Sos
Baby Carrot, Asparagus, Edamame Beans, Citrus Sauce

KARAFIRINDA KAYA LEVREĞİ // ROCK BASS 630.00
Su Teresi Püresi, Zeytinyağı
Watercress Puree, Olive Oil

DİL BALIĞI  // SOLE FISH 850.00
Yeşil Çaylı Ege Otları Kreması, Ekşi Elma
Aegean Herbs Cream with Green Tea, Sour Apple

TAKOZ BONFİLE  // FILLET STEAK 880.00
Patates Pave, Izgara Kuşkonmaz, Tatlı Patates Püresi, Hardal Tohumu, Hardallı Hollandez Sos
Potato Pave, Grilled Asparagus, Sweet Potatoe Puree, Mustard Seed, Hollandaise Mustard Sauce

DANA MADALYON  // BEEF MEDALLION 820.00
Patates Pave, Kavruk Mantar Püresi, Çıtır Pırasa, Hardal Tohumu, Kemik Sos
Potato Pave, Roasted Mushroom Puree, Crispy Leek, Mustard Seed, Marrow Sauce

DENVER STEAK // DENVER STEAK 750.00
Tatlı Patates Püresi, Mikro Filizler, Kavruk Mantar Püresi, Kahveli Juil Sos  
Sweet Potato Puree, Microgreens, Roasted Mushroom Puree, Coffee Juil Sauce

DANA YANAK // DANA CHEEK 750.00
Safranlı Arpacık Soğan, Fırınlanmış Pancar, Antep Fıstığı
Saffron Shallots, Baked Beets, Pistachio

DANA KABURGA // VEAL RIBS 770.00
Safranlı Arpacık Soğan, Fırınlanmış Pancar, Antep Fıstığı
Saffron Shallots, Baked Beets, Pistachio

KABUKLULAR DÜNYASI       WORLD OF SHELLFISH*    

TATLILAR       DESSERTS

KAYISILI PANNA COTTA   // APRICOT PANNA COTTA 250.00
Şampanyalı Kayısı Sos
Champagne Apricot Sauce

MELİSA BİSCOTTİ & VİSKİLİ KAVUN SORBE  //  MELISA BISCOTTI & WHISKEY  300.00
Melisa Yağı Şerbeti, Melisalı Biscotti, Rakılı Kavun Sorbe
Melissa Biscotti, Raki Melon Sorbet

MALDON TUZLU ÇİKOLATA & MASCARPONE  // MALDON SALT CHOCOLATE & MASCARPONE 350.00
Tuzlu Çikolata Tart, Kavruk Türk Kahvesi  Tozu, Mascarpone Kreması, Lime Jest
Salted Chocolate Tart, Roasted Turkish Coffee Powder, Mascarpone Cream, Lime Zest

LİMONCELLO SORBE  // LEMONCELLO SORBET 300.00
Alaçatı Limonu, Limoncello 
Alaçatı Lemon, Limoncello

TARTUFO   300.00
Espresso Shot İle
With Espresso Shot

ANA YEMEKLER       MAIN COURSES

BALIK VE KABUKLU ÜRÜNLERİMİZİ SEÇMEK İÇİN VİTRİNİMİZİ ZİYARET EDİNİZ.

PLEASE VISIT OUR SHOWCASE TO CHOOSE YOUR FISH OR SHELLFISH.

EKSTRALAR // EXTRAS*

BELUGA HAVYAR // BELUGA CAVIAR

*Fiyat Sorunuz.

*Please Ask For Price.

%10 servis bedeli alınacaktır. // 10% service free will be charged.

Acı // Hot Alkol içerir // Contains Alcohol Vejetaryen // Vegetarian

Domuz Eti // Pork Taş Fırın & Odun Ateşinde  // In Wood-Fired Stone Oven

%10 servis bedeli alınacaktır. // 10% service free will be charged.

Acı // Hot Alkol içerir // Contains Alcohol Vejetaryen // Vegetarian

Domuz Eti // Pork Taş Fırın & Odun Ateşinde  // In Wood-Fired Stone Oven

BOTARGA

BEYAZ TRÜF // WHITE TRUFFLE

BEYAZ TRÜF // WHITE TRUFFLE




